
LA MARE AUX FÉES
PIZZERIA

MENU



SODAS - 33cl

2€50Orangina

APERITIFS

3€50

3€50

3€50

3€00

3€50

2€50

3€00

4€00

4€50

Kir

Martini Blanc/Rouge

Muscat de Rivesaltes

Perroquet 

Porto

Ricard

Tomate

Whisky Balantine

Whisky avec Cola

Prix net - Service compris

JUS DE FRUITS - 25cl
2€50

2€50

2€50

2€50

3€00

Abricot

Ananas

Poire

Tomate

Pomme BIO

EAUX
2€00

3€00

Minérale Montcalm  	(1,5L)

Pétillante Badoit 	 (1L)

2€50Pétillante Perrier 	 (33cL)

Vodka avec Jus de Pomme 4€50

2€50Colt Cola (boisson artisanal de l’Aveyron / bevanda artigianale / craft drink)

(mela / apple)

(liscia / still water)

(frizzante / sparkling water)

(frizzante / sparkling water)

(pomodoro / tomato)

(pera / pear)

(albicocca / apricot)

(pineapple)

2€50Limonade Fontestorbes                                           [avec sirop + 0,20€]
(limonade locale / limonata locale /local lemonade)

appetizersAPERITIVI

SOFT DRINKSBIBITE

FRUITS 
JUICES

SUCCHI
DI FRUTTA

WATERSACQUE

(Bianco/Rosso - White/Red)

(Ricard avec menthe / con menta / with mint)

(Ricard avec Grenadine / con Amarena)

(con succo di mela / with apple juice)



LAIT

SIROPS

BIèRES

BOISSONS CHAUDES

Prix net - Service compris

Citron

Fraise

Grenadine

Menthe

Orgeat

Pêche

1€50

1€50

1€50

1€50

1€50

1€50

Stella Artois  

Leffe		     

Monaco 

Demi-pêche  

2€50

3€50

3€00

3€00

Café expresso

Café expresso double

Café crème

Café décafeîné

Chocolat

Cappuccino

Lait

Thé nature

Thé avec lait ou citron

Infusion

1€50

2€00

2€00

1€50

2€00

2€50

1€20

2€00

2€50

2€00

1€20

1€50

Lait nature

Lait avec sirops

(limone / lemon)

(macchiato / cream coffee)

(fragola / strawberry)

(decaffeinato / decaffeinated coffee)

(amarena)

(cioccolata / chocolate)

(menta / mint)

(orzata)

(latte / milk)

(pesca / peach)

(té / tea)

(con latte o limone / with milk or lemon)

(tisana)

(caffé doppio / double coffee)

(caffé / coffee)

(con sciroppo / with syrup)

BEERSBIRRE

MILKLATTE

SYRUPSSCIROPPI

HOT 
DRINKS

BEVANDE
CALDE

(Pression / Birra a pressione / Pressure Beer 25cl)

(bouteille / bottiglia / bottle 33cl)

(Pression avec grenadine / Birra con granatina / Beer with granadine)

(Pression avec sirop de pêche Birra con sciroppo di persca / Beer with peach syrup)



PIZZE

ENTRÉES
Focaccia 5€00(huile d’olive, sel, romarin)

10€00(jambon de Parme AOP*, Speck* Alto Adige IGP*)Focaccia charcuterie

10€00(aubergines, courgettes, artichauts, poivrons)Focaccia légumes du soleil

Prix net - Service compris

* - I.G.P.	 : Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégée)
* - Galibloch’ 	 : Fromage au lait cru entier BIO de type pâte molle affiné en cave 1 mois
* - Speck	 : Jambon cru fumé du Nord de l’Italie.

* - A.O.P. 	 : Appellation d’Origine Protégée
* - D.O.P. 	 : Denominazione di Origine Protetta (Dénomination d’Origine Protégée)

STARTERsANTIPASTI

13€50Pizza salade (focaccia, roquette, aubergines, courgettes, artichauts, tomates cerises,  
 mozzarella di bufala DOP, jambon de Parme AOP, crème balsamique)

IT  : Focaccia, Rucola, Melanzane, Zucchine, Carciofi, Pomodori Pachino, Mozzarella di Bufala, Prosciutto Di Parma, Crema Balsamica.
UK : Flat bread, Rocket, Eggplant, Zucchini, Artichokes, Cherry tomatoes, Buffalo Mozzarella, Parma’s Ham, Balsami Cream.

13€50(sauce tomate, mozzarella di bufala DOP*, tomates cerises, roquette,  
 jambon de Parme AOP, copeaux de parmesan AOP)

La mare  
aux fées IT  : Salsa pomodoro, Mozzarella di Bufala, Pomodorini Pachino, Rucola, Prosciutto di Parma, Scaglie di Parmiggiano.

UK : Tomato sauce, Buffalo Mozzarella, Cherry tomatoes, Rocket, Parma’s Ham, Parmesan pieces.

Montagnarde 13€00(crème fraîche, mozzarella, galibloch’*, oignons, Speck Alto Adige IGP*)
IT  : Panna da cucina, Mozzarella, Formaggio locale BIO di latte crudo Galibloch, Cipolla, Speck.
UK : Tomato sauce, Mozzarella, Local BIO cheese from Galibloch raw milk, Onion, Speck (smoked ham).

12€50(sauce tomate, champignons, aubergines, artichauts, courgettes, poivrons,  
 tomates cerises, roquette)

La Vegan
IT  : Salsa pomodoro, Funghi, Melanzane, Carciofi, Zucchine, Peperoni, Pomodorini Pachino, Rucola.
UK : Tomato sauce, Mushrooms, Eggplant, Artichokes, Zucchini, Peppers, Cherry tomatoes, Rocket.

12€50(sauce tomate, mozzarella, oignons, champignons, chair à saucisse du pays)Roquefeuil
IT  : Salsa pomodoro, Mozzarella, Cipolla, Funghi, Carne di salsiccia nostrana.
UK : Tomato sauce, Mozzarella, Onion, Mushrooms, Local sausage meat.

12€50(crème fraîche, mozzarella, chèvre du pays, miel, roquette, tomates cerises)Biquette
IT  : Panna da cucina, Mozzarella, Formaggio di Capra nostrana, Miele, Rucola, Pomodorini Pachino. 
UK : Fresh Cream, Mozzarella,  Local Goat Cheese, Honey, Rocket, Cherry tomatoes.

Espagnole 12€00(sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, oignons)
IT  : Salsa pomodoro, Mozzarella, Salame piccante, Peperoni, Cipolla.
UK : Tomato sauce, Mozzarella, Spicy salami, Peppers, Onion.

12€00(sauce tomate, mozzarella, gorgonzola AOP, scamorza, chèvre du pays,  
 copeaux de parmesan AOP)

5 Fromages
IT  : Salsa pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Scamorza, Formaggio di Capra nostrana, Scaglie di Parmiggiano.
UK : Tomato sauce, Mozzarella, Gorgonzola, Scamorza, Local Goat Cheese, Parmesan pieces.

11€00(sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon, œuf)Calzone
IT : Salsa pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto, Uovo. - UK : Tomato sauce, Mozzarella, Mushrooms, Ham, Egg.

Napoletana 11€00(sauce tomate, mozzarella, anchois, olives, câpres)
IT : Salsa pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Olive, Capperi. - UK : Tomato sauce, Mozzarella, Anchovy, Olives, Capers.

10€00(sauce tomate, mozzarella, légumes du soleil)Végétarienne
IT : Salsa pomodoro, Mozzarella, Legumi Mediterranei. - UK : Tomato sauce, Mozzarella, Mediterranean Legumes.

9€50(sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon)Regina
IT  : Salsa pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto. - UK : Tomato sauce, Mozzarella, Mushrooms, Ham.

Margherita 8€50(sauce tomate, mozzarella)
IT : Salsa pomodoro, Mozzarella. - UK : Tomato sauce, Mozzarella.

IT : Olio d’oliva, Sale, Rosmarino. - UK : Flat bread, Olive oil, Salt, Rosemary.

IT : Prosciutto di Parma, Speck. - UK : Flat bread, Parma’s Ham, Smoked Ham.

IT : Melanzane, Zucchine, Carciofi, Peperoni. - UK : Eggplant, Artichokes, Zucchini, Peppers.



Prix net - Service compris

SORBETS
Coupe Fraise 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

3€50(2 boules) 4€50(3 boules)Coupe Mangue Exotique

3€50(2 boules) 4€50(3 boules)Coupe Cerise

3€50(2 boules) 4€50(3 boules)Coupe Poire du Verger

3€50(2 boules) 4€50(3 boules)Coupe Litchi-Framboise 

CRèMES GlacÉES
Coupe Café 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Vanille 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Chocolat 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Rhum Raisin 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Caramel Beurre salé 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Façon Barbe à Papa 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Citron Fondant 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

Coupe Noix de Coco 3€50(2 boules) 4€50(3 boules)

DESSERTS

Gaufre à la Nocciolata 3€00

Gaufre au sucre glace 2€50

Dessert du jour fait maison 6€00

Pizza alla Nocciolata 6€00
(pâte à tartiner à la noisette BIO / Crema BIO gusto nocciola / BIO Hazelnut Cream)

(Dolce del giorno della casa / Dessert of the day homemade)

(Cialda alla crema di nocciola / Waffle with Hazelnut Cream)

(Cialda allo zucchero a velo / Waffle with icing sugar)

(Coppa al caffé / Coffee cup)

(Coppa alla vaniglia / Vanilla cup)

(Coppa al cioccolato / Chocolate cup)

(Coppa al rum ed uva poassa / Rhum and raisins cup)

(Coppa alla Fragola /Strawberry cup)

(Coppa al caramello al burro salato / Salted butter caramel) cup)

(Coppa al Mango / Mango cup)

(Coppa modo zucchero filato / Cotton candy cup)

(Coppa alla Ciliegia / Cherry cup)

(Coppa al limone fondante / Melting lemon cup)

(Coppa alla Pera / Pear cup)

(Coppa alla noce di cocco / Coconut cup)

(Coppa al Litchi-Lampone  / Litchi-Raspberry cup)

ICE CREAMGELATI



Prix net - Service compris

VINS Blancs

Côtes de Prouilhe - 2017	 15€00IGP*(75cl)

17€00Blanquette de Limoux Antech Tradition Brut AOC*(75cl)

Chardonnay pays d’Oc 3€00

3€00

3€00

(verre / bicchiere / glass 15cl)

(verre / bicchiere / glass 15cl)

(verre / bicchiere / glass 15cl)

5€50

5€50

(pichet / caraffa / pitcher 50cl)

(pichet / caraffa / pitcher 50cl)

(pichet / caraffa / pitcher 50cl)

VINS ROSÉS

15€00Domaine de Naïs Coteaux d’Aix en Provence - 2016 (75cl) AOP*

Cinsault Comté du Razés

VINS ROUGES

15€00Minervois «Les Vignes Près de l’Olivier» - 2015 (75cl) AOC

16€00Château Laurou Fronton BIO - 2015 (75cl) AOP

Malepère «Le Foucauld» - 2015 14€00AOP(75cl)

Merlot Comté du Razés
5€50

* - A.O.P.	 : Appellation d’Origine Protégée  
* - A.O.C. 	 : Appellation d’Origine Contrôlée
* - I.G.P.	 : Indication Géographique Protégée

WHITE WINESVINI BIANCHI

ROSE WINESVINI ROSATI

RED WINESVINI ROSSI



- 1€00Chaque pizza à emporter :

04 68 31 11 37 ou 06 16 47 06 65
http://www.camping-lamareauxfees.com

DU 27 AVRIL AU 30 SEPTEMBRE 2018
DAL 27 APRILE AL 30 SETTEMBRE 2018 / FROM 27th APRIL TO 30th SEPTEMBER 2018

OUVERTURE : VENDREDI - SAMEDI - DIMANCHE - JOURS FÉRIÉS
APERTURA  : VENERDI - SABATO - DOMENICA - GIORNI FESTIVI

OPENING    : FRIDAY - SATURDAY - SUNDAY - HOLIDAYS



CERTIFIÉ QUALITÉ PAR


